
陳 皮 燒 鴨
roasted duck with aged mandarin peel

椒 鹽 脆 皮 豆 腐
deep-fried tofu with spicy salt

經 典 燒 味 雙 拼
duo barbecued meat platter

海 蜇 手 撕 雞
shredded chicken with jellyfish

上 湯 靈 芝 菇 小 籠 包
supreme soup dumplings with pork 
and marmoreal mushroom

觀 海 軒 三 色 蝦 餃 皇
steamed tri-colour prawn dumplings

杞 子 螺 頭 滑 燒 賣
steamed pork dumplings with sea whelk 
and lycium berry

香 煎 馬 拉 醬 炒 蘿 蔔 糕
sautéed turnip cakes with conpoy 
and dried seafood

蒜 蓉 豉 汁 香 芋 蒸 排 骨
steamed spare ribs with taro in garlic 
and black bean sauce

脆 皮 黃 金 墨 魚 角
deep-fried crispy golden cuttlefish cakes

家 鄉 菜 脯 鹹 水 角
deep-fried glutinous rice dumplings 
with dried seafood and preserved vegetables

黑 松 露 芝 士 三 文 魚 卷
black truffle and cheese salmon rolls

蜂 巢 荔 茸 鳳 尾 蝦
deep-fried taro and prawn pastries 

荷 香 鮑 魚 珍 珠 雞
steamed wrapped glutinous rice, chicken 
and abalone

�  選擇 Selection A ( 任 選 一 款 小 食  choice of 1 appetiser )

�  選擇 Selection B ( 任 選 三 款 點 心 choice of 3 dim sum )

蜜 汁 叉 燒 包 （ 蒸 或 炸 ）
barbecued pork buns (steamed or deep-fried)

陳 皮 山 竹 牛 肉 球
steamed minced beef balls with aged mandarin peel

甘 筍 汁 奶 皇 流 沙 包
steamed custard buns with egg yolk and carrot juice

香 煎 靈 芝 菇 菜 肉 窩 貼
pan-fried pot stickers with chives, pork 
and marmoreal mushroom

羊 肚 菌 杞 子 浸 鮮 竹 卷
poached bean curd skin rolls, morel mushroom 
and lycium berry in supreme soup

觀海軒鴛鴦腸粉 -
紅米綱絲鮮蝦腸粉及瑤柱蔥花
crispy red rice rolls with shrimp, steamed rice rolls 
with conpoy and green onions

沙 律 蟹 肉 鮮 蝦 春 卷
deep-fried spring rolls with crab salad and prawns

香 芒 綠 茶 軟 糍 卷
green tea soft glutinous rice rolls with mango

生 磨 腰 果 露 湯 圓
sweetened cashew cream with glutinous rice 
dumplings

香 滑 椰 汁 糕
chilled coconut pudding

桂 花 栗 子 紅 豆 糕
osmanthus, chestnut and red bean puddings

荷 塘 月 色
stir-fried lotus root, lily bulbs with honey beans 
and black fungus

蟹 籽 鮑 汁 手 工 豆 腐
deep-fried homemade tofu with crab roe 
and abalone sauce

肉 末 魚 香 茄 子 煲
stewed eggplant with minced pork and salted fish 
in casserole

上 湯 時 蔬
seasonal vegetables poached in supreme soup

�  選擇 Selection C ( 任 選 三 款 點 心 choice of 3 dim sum )

�  選擇 Selection D ( 任 選 一 款 蔬 菜 choice of 1 vegetable )

四人午市點心套餐
DIM SUM LUNCH SET MENU FOR 4 PERSONS 

原價 Original Price 澳門幣 MOP 604+ / 份 set

優惠價 Special Price 澳門幣 MOP 368+ / 份 set

觀海軒臻選
午 市 點 心 套 餐

KWUN HOI HEEN

DIM SUM

SPECIAL LUNCH SET

所有價目以澳門幣計算及附加10%服務費 All prices are in MOP and subject to 10% service charge

逢星期一至星期五，節假日除外 Monday to Friday, excluding holidays

此菜單不可與其他折扣優惠同時使用 This menu cannot be used in conjunction with other discounts or promotional offers

XO醬 XO sauce 澳門幣 MOP 26 / 碟 dish

茶位 Tea 澳門幣 MOP 18 / 位 person



陳 皮 燒 鴨
roasted duck with aged mandarin peel

椒 鹽 脆 皮 豆 腐
deep-fried tofu with spicy salt

經 典 燒 味 雙 拼
duo barbecued meat platter

海 蜇 手 撕 雞
shredded chicken with jellyfish

上 湯 靈 芝 菇 小 籠 包
supreme soup dumplings with pork 
and marmoreal mushroom

觀 海 軒 三 色 蝦 餃 皇
steamed tri-colour prawn dumplings

杞 子 螺 頭 滑 燒 賣
steamed pork dumplings with sea whelk 
and lycium berry

香 煎 馬 拉 醬 炒 蘿 蔔 糕
sautéed turnip cakes with conpoy 
and dried seafood

蒜 蓉 豉 汁 香 芋 蒸 排 骨
steamed spare ribs with taro in garlic 
and black bean sauce

脆 皮 黃 金 墨 魚 角
deep-fried crispy golden cuttlefish cakes

家 鄉 菜 脯 鹹 水 角
deep-fried glutinous rice dumplings 
with dried seafood and preserved vegetables

黑 松 露 芝 士 三 文 魚 卷
black truffle and cheese salmon rolls

蜂 巢 荔 茸 鳳 尾 蝦
deep-fried taro and prawn pastries 

荷 香 鮑 魚 珍 珠 雞
steamed wrapped glutinous rice, chicken 
and abalone

�  選擇 Selection A ( 任 選 一 款 小 食  choice of 1 appetiser )

�  選擇 Selection B ( 任 選 二 款 點 心 choice of 2 dim sum )

蜜 汁 叉 燒 包 （ 蒸 或 炸 ）
barbecued pork buns (steamed or deep-fried)

陳 皮 山 竹 牛 肉 球
steamed minced beef balls with aged mandarin peel

甘 筍 汁 奶 皇 流 沙 包
steamed custard buns with egg yolk and carrot juice

香 煎 靈 芝 菇 菜 肉 窩 貼
pan-fried pot stickers with chives, pork 
and marmoreal mushroom

羊 肚 菌 杞 子 浸 鮮 竹 卷
poached bean curd skin rolls, morel mushroom 
and lycium berry in supreme soup

觀海軒鴛鴦腸粉 -
紅米綱絲鮮蝦腸粉及瑤柱蔥花
crispy red rice rolls with shrimp, steamed rice rolls 
with conpoy and green onions

沙 律 蟹 肉 鮮 蝦 春 卷
deep-fried spring rolls with crab salad and prawns

香 芒 綠 茶 軟 糍 卷
green tea soft glutinous rice rolls with mango

生 磨 腰 果 露 湯 圓
sweetened cashew cream with glutinous rice 
dumplings

香 滑 椰 汁 糕
chilled coconut pudding

桂 花 栗 子 紅 豆 糕
osmanthus, chestnut and red bean puddings

荷 塘 月 色
stir-fried lotus root, lily bulbs with honey beans 
and black fungus

蟹 籽 鮑 汁 手 工 豆 腐
deep-fried homemade tofu with crab roe 
and abalone sauce

肉 末 魚 香 茄 子 煲
stewed eggplant with minced pork and salted fish 
in casserole

上 湯 時 蔬
seasonal vegetables poached in supreme soup

�  選擇 Selection C ( 任 選 二 款 點 心 choice of 2 dim sum )

�  選擇 Selection D ( 任 選 一 款 蔬 菜 choice of 1 vegetable )

紫 薯 鮮 淮 山 粟 米 粥
purple sweet potato, fresh yam and corn congee

觀 海 軒 鴛 鴦 腸 粉 - 紅 米 綱 絲 鮮 蝦 腸 粉 及 瑤 柱 蔥 花
crispy red rice rolls with shrimp, steamed rice rolls with 
conpoy and green onions

荷 香 鮑 魚 珍 珠 雞
steamed wrapped glutinous rice, chicken and abalone

沙 律 蟹 肉 鮮 蝦 春 卷
deep-fried spring rolls with crab salad and prawns

�  選擇 Selection 1 ( 任 選 一 款 點 心 choice of 1 dim sum )

香 煎 馬 拉 醬 炒 蘿 蔔 糕
sautéed turnip cakes with conpoy and dried seafood

陳 皮 山 竹 牛 肉 球
steamed minced beef balls with aged mandarin peel

蜜 汁 叉 燒 包 （ 蒸 或 炸 ）
barbecued pork buns (steamed or deep-fried)

鳳 爪 排 骨 蒸 飯
steamed rice with chicken feet and pork ribs

�  選擇 Selection 2 ( 任 選 一 款 點 心 choice of 1 dim sum )

紅 燒 乳 鴿
roasted pigeon

用 餐 人 數 滿 5 人 或 以 上 可 選 2 隻
Enjoy 2 whole pigeons for each dining group of 5 persons or above

二人午市點心套餐
DIM SUM LUNCH SET MENU FOR 2 PERSONS 

點心配對套餐
SPECIAL OFFERED DIM SUM SET

限定推介
LIMITED PROMOTION

原價 Original Price 澳門幣 MOP 508+ / 份 set

優惠價 Special Price 澳門幣 MOP 308+ / 份 set

原價 Original Price 澳門幣 MOP 98+ / 位 person

優惠價 Special Price 澳門幣 MOP 68+ / 位 person

原價 Original Price 澳門幣 MOP 128+ / 隻 whole

優惠價 Special Price 澳門幣 MOP 68+ / 隻 whole

XO醬 XO sauce 澳門幣 MOP 26 / 碟 dish

茶位 Tea 澳門幣 MOP 18 / 位 person

所有價目以澳門幣計算及附加10%服務費 All prices are in MOP and subject to 10% service charge

逢星期一至星期五，節假日除外 Monday to Friday, excluding holidays

此菜單不可與其他折扣優惠同時使用 This menu cannot be used in conjunction with other discounts or promotional offers


