
 

 

 

 

 

 

 

 

新聞稿——即時發佈 

 

澳門雅辰酒店締造新里程碑：成為澳門首間榮膺 LEED O+M 金級認證酒店 

彰顯對可持續發展與社區共融的核心理念  

 

【澳門，2025 年 7 月 22 日】─ 澳門雅辰酒店再創高峰，榮膺由美國綠色建築委員會（U.S. 

Green Building Council, USGBC）頒發的「LEED 現有建築營運與維護（O+M）金級認證」，
成為澳門首間榮獲此國際級可持續建築殊榮的酒店，樹立業界重要的里程碑。 

 

認證頒獎儀式於酒店錢納利宴會廳隆重舉行，邀請多位傳媒代表、澳門本地機構、可持續發
展專家及澳門多間大學代表聚首一堂，藉此場合共同探討城市可持續發展議題 ，體現酒店業
於構建綠色轉型中的關鍵角色。 

 

活動以交流酒會揭開序幕，促進與會賓客建立聯繫並藉此互相分享專業見解，隨後由美國綠
色建築委員會 & 綠色事業認證公司北亞區董事總經理杜日生先生 (Mr. Andy To) 及 雅辰酒店
集團澳門及橫琴區域副總裁兼澳門雅辰酒店總經理溫誠睿先生 (Mr. Rutger Verschuren) 發
表致辭，並主持正式頒授儀式，隨後設有互動討論環節，鼓勵與會嘉賓就酒店營運與城市可
持續性等議題展開深入交流。 

 

LEED 能源與環境設計認證為全球最具公信力之綠色建築評級制度，由美國綠色建築委員會 

(USGBC) 所制定，是目前全球最廣泛應用並具影響力的綠建築評級體系。LEED 營運與維護 

(O+M）體系認證專為現有建築而設，涵蓋範疇包括能源效率、水資源管理、室內環境質量、
廢棄物處理及使用者體驗等方面的營運與維護指標。此次認證讓澳門雅辰酒店加入覆蓋逾全
球 180 多個國家、並超過 197,000 個綠建項目之列，共同引領建成環境轉型，實踐可持續發
展的願景。  

 

頒獎典禮上，杜日生先生分享了綠色建築的發展歷程、中國市場的趨勢，以及酒店在營運中
落實可持續策略的實務建議 。他表示：「在這座傳統與變革彼此交織的城市中，澳門雅辰酒
店用自己的方式証明了：文化傳承與環境責任並不矛盾，它們可以相輔相成、共同成就一種
更有深度的可持續實踐。這座承載着澳門獨特歷史記憶的酒店，在保留城市文化底蘊的同時，
也在運營管理中融入了綠色理念，展現出與澳門高度契合的氣質與擔當。這樣的成果，離不
開信德集團多年來的前瞻佈局和對可持續發展的堅定承諾，也體現了其作爲行業引領者服務
于人、更回饋地球的遠見。在我們看來，這不僅是一家酒店的突破，更爲亞洲城市如何在尊
重在地文化的基礎上邁向綠色未來，提供了一種方向性指引。」 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

澳門雅辰酒店作為一間擁有 逾 40 年歷史的建築，是澳門歷久彌新的經典城市度假酒店，酒
店坐落於澳門中心地段，結合葡萄牙建築美學與澳門本地文化魅力，並以細緻貼心的服務精
神廣受國際與本地賓客讚譽。在信德集團全資擁有及雅辰酒店集團專業管理下，，酒店一直
致力秉承其「情感智慧」之品牌理念，持續投入各類可持續發展項目，並以「雅辰 3Cs」方
針── 聯結 (Connect)、關懷 (Care)、慶祝 (Celebrate)，充分體現企業社會的共融及對自然
環境具責任感的未來。 

 

溫誠睿先生在致辭中重申酒店的可持續發展使命與努力成果：「此項認證是我們可持續旅程
中的重要里程碑。這不僅是一項認證，更表彰了我們每日營運所秉持的原則——以誠信、承
擔與關愛面對我們的社區、團隊與地球。這一切皆源自我們對正確價值的堅持。 

 

「作為一間深植澳門文化的酒店，我們深感自豪能為城市綠色發展目標作出一分力，並展示
文化保育與環境責任可並肩推進。酒店 40多年來堅守真摯款待之道與經典魅力，不被歲月所
限，並擁抱轉變與創新。發展可持續經營靠的並非年齡，而是而是一種貫穿整個營運的思維
模式。 

 

我們感謝 USGBC 對我們可持續發展承諾的認可，這項認證不僅是對團隊努力的肯定，同時
象徵一項責任，推動業界持續邁向兼顧誠信、創新與可持續性的新方向。我們深感榮幸，能
在澳門實踐綠色理念樹立一種榜樣。」近期亦完成由柴油轉用為較為潔淨的天然氣，並安裝
高效能空氣淨化系統，進一步提升能源效率及室內健康指標。澳門雅辰酒店一直致力於長遠
環境保護。除了實施綠色採購及節能措施外，酒店亦設有嚴謹的內部環境管理系統（EMS），
並推行各類資源回收政策。同時積極參與全球可持續發展項目，包括Nordaq優質濾水系統、
Nespresso 咖啡膠囊回收計劃、採購非籠飼雞蛋及植物性餐飲選項。酒店亦積極參與社區攜
手合作的項目，如世界地球日植樹活動及各類慈善計劃，共建美好未來。 

 

高力國際 (Colliers) 亞州區 ESG 諮詢董事劉德安先生表示：「我們很自豪能夠協助澳門雅辰
酒店成為澳門首間獲得以既有建築物身份獲得 LEED O+M （運營與維護）認證的酒店。在營
運中的酒店提升 ESG（環境、社會與企業管治）表現，對於致力長遠發展與社會責任的酒店
而言不僅有助於資產的長遠發展，更是有效回應持份者期望的重要一步。面對翻新舊有基礎
設施的挑戰，我們的團隊透過數據導向的基準分析、整合的可持續發展政策及員工參與，實
現了能源效益、水資源管理及整體環境表現的全面優化。」 

 

此項認證及榮譽，進一步鞏固澳門雅辰酒店在區內可持續發展酒店業的領導地位，展現其對
賓客、社會與生態環境的誠摯關愛，實踐以人為本、與自然共生的營運理念。 

 
 



 

 

 

 

 

 

 

 

…完… 

 
 
 
 

 

活動圖片，請於以下連結下載： 

https://rb.gy/utc9pb  
  
 圖片 圖片說明 

1 

 

能源與環境設計領導認證現有建築
營運與維護(LEED O+M)金獎認證 

2 

 

美國綠色建築委員會、高力國際及
澳門雅辰酒店團隊同台合照 

https://rb.gy/utc9pb


 

 

 

 

 

 

 

 

3 

 

澳門雅辰酒店團隊共賀榮獲 LEED

金獎認證殊榮大合照 

4 

 

澳門雅辰酒店度假村 

5 

 

澳門雅辰酒店大堂 



 

 

 

 

 

 

 

 

6 

 

澳門雅辰酒店尊貴豪華陽台房 

 

有關媒體查詢或澳門雅辰酒店可持續發展計劃的更多資訊，請聯繫： 

 

澳門雅辰酒店 

聯絡人：陳伊琪｜區域市場及傳訊部總監 

電郵：ada.chan@artyzenhotels.com 

電話：853 8793 3500 | 853 6626 3666 

 

對可持續發展的承諾: 

澳門雅辰酒店是結合文化故事、人情連結與細緻舒適的經典城市度假酒店。由信德集團旗下
的雅辰酒店集團營運，酒店融合住宿、餐飲、養生體驗及活動空間，以澳門深厚的人文魅力
為靈感，打造別具一格的旅居體驗。 

 

可持續發展理念貫穿酒店的每一個細節，從減少能源消耗和食物浪費，再至倡導低碳生活，
酒店以身作則成為典範。我們不斷探索並應用創新技術，以降低耗電量和碳排放，積極減少
碳足印。 

 

酒店自 2019年翻新以來，積極推動一系列綠色措施，包括大幅減少一次性塑膠用品，客房內
的洗浴及日用品均已更換為可持續物料；同時，在吸管方面也全面改用可生物降解材料，所
有外賣包裝亦為無塑設計。 

 

酒店更是澳門首批引入瑞典 Nordaq 水裝瓶系統的酒店之一。這個深受世界級酒店、名廚及
侍酒師信賴的高端環保品牌，不但大幅減少塑膠廢料，更提升了客人品味高質純淨飲用水，
體現可持續的高端體驗。 

 

除酒店的運營以外，澳門雅辰酒店亦積極參與社區活動，包括支持「地球一小時」、「綠色
週」、利是封及月餅盒回收行動，以及與 IC2 組織攜手於世界地球日種植樹木等。酒店全面
配合雅辰酒店集團「無魚翅」政策，所有餐廳只選用可持續來源的海產。 

 

mailto:ada.chan@artyzenhotels.com


 

 

 

 

 

 

 

 

為推廣綠色飲食與環保生活理念，酒店亦推出了全新「綠色菜單」，促進賓客理性用餐上的
環保意識，鼓勵在日常中實踐更健康、對地球更友善的選擇。憑藉持續的努力與承諾，澳門
雅辰酒店榮獲「澳門綠色酒店獎」銀獎，表彰其對更加綠色生活、負責任未來所作出的承諾。 

 
 

關於 LEED 

LEED是全球範圍內被廣泛應用的綠色建築及城市認證體系，全球 180多個國家及地區的超
過 197,000個商業項目均已應用 LEED 認證。建築是影響人類健康和環境可持續發展的重要
因素之一，LEED 通過對建築和城市的評價體系，降低建築對環境的影響，踐行可持續發展
使命。中國是綠色建築的領軍者，是 LEED認證的全球最大市場之一。 

 
 

有關高力可持續發展高力致力於提升客戶及其物業於香港、中國內地及亞太地區的可持續發展
與健康福祉。秉持「做正確的事」的核心價值，推動對客戶、員工、業務、社區及環境皆有益
的營運方式。高力已在全球作出承諾，全面遵循環境、社會與企業管治（ESG）的原則，並
自豪地為客戶提供專業的 ESG 顧問服務與策略支援。在發佈《全球影響力報告》後，任命了
全球 ESG 負責人，並正式成立亞太區 ESG 委員會。高力已確認的首項全球性倡議之一，是
承諾於 2030 年前實現淨零碳排放（Net-Zero by 2030），並將透過科學基礎減碳目標倡議
（SBTi）來規範與驗證此承諾。在亞太地區，高力位於香港的團隊將 ESG 概念全面融入服務
流程，並持續以一致性與前瞻性的實踐標準，協助客戶制定可持續發展策略，提供專業建議，
加速其業務成功。 


